3. Dlingung

Fur die Dingergaben sind Bodenuntersuchungen die Grundlage und sollten an die
ortsiiblichen Gegebenheiten angepasst werden. Bel mittlerer Versorgungsstufe C
werden folgende Mengen alsRichtgrézen empfohlen:

P,O, 80 - 100kg
K,O 220 - 240kg
MgO 50 - 70kg
N (einschl. N,,,) 120 - 180 kg

Bel Einsatz von Karlena as Starkekartoffel sollte bel guter Versorgung die
Kaliummengeum biszu 50% reduziert und insulfatischer Form verabrei cht werden.

4. Pflanzenschutz

Nach bisherigen Erkenntnissen liegen keine besonderen Unvertréaglichkeiten vor,
wenn handelsiibliche Mittel in den vorgeschriebenen Aufwandmengen eingesetzt
werden. Die vorbeugende und regelméidige Krautfaulebekampfung ist unbedingt
erforderlich. Weitere Ma3nahmen zur langeren Erhaltung des Bl attapparates werden
empfohlenund erhéhen deutlich die Ertrage, besondersin Trockenperioden.

5. Ernte, Aufbereitung und L agerung

Eine schonende Ernte aus abgreiften Bestdnden und abgetrockneten Feldern bilden
eine wichtige Vorraussetzung fur die verlustarme Lagerung mit hohen Ausbeuten an
Marktware. Mit der Reduzierung von Fallstufen, der Nutzung von Fall segeln und der
Abpolsterung von Stof3stellen wird eine deutliche Verringerung der mechanischen
Belastung erreicht und dieallgemein gute L agerfahigkeit unterstiitzt.
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1. Verwendungszweck

Die Sorte Karlena ist eine frlhe mehlig kochende Speisekartoffel mit einer
umfassenden Eighung fir viele Veredlungsprodukte. Sie verflgt Uber eine
hervorragende Chipseignung, eignet sich sehr gut zur Herstellung von
Trockenprodukten undist el neausgezei chnete Plreekartoffel . K arlenaempfielt sich
alsStarkekartoffel fir den friihen Kampagnebeginn.

2. Speisewert

Karlena ist mehlig kochend und hat bereits sehr frih einen ausgezeichneten
Geschmack. Nach dem Kochen verférbt sie lediglich gering. Der Stérkegehalt liegt
regional unterschiedlich zwischen 17% und 19%.

3. Knolleneigenschaften

Knollenform: rundoval Augentiefe: flach bis mittel
Knollengréfe: mittel Schale: ocker, genetzt
Knollenansatz: mittel Fleischfarbe:  hellgelb bis gelb
Knollenertrag: mittel bis hoch Sortierung: ausgeglichen

4. Resistenzen gegen:

Nematoden: Rol,4 Knollenfaule:  hoch

Krebs: D1 Krautfaule: mittel bis hoch
Schwarzbeinigkeit: hoch Y-Virus: sehr hoch
Eisenfleckigkeit: hoch Blattrollvirus:  hoch bis sehr hoch
Schorf: mittel bis hoch

Rhizoctonia-

Wipfelroller: hoch

5. Vegetationsmerkmale

Nach gleichméaliigem Aufgang zeigt K ar lena ein sehr ziigiges Jugendwachstum mit
anschlief3end kréftiger Krautentwicklung und zeitigem Reihenschluss. Die Staudeist
mittelhoch bishoch. Kar lenabliht rotviol ett und haufig.

6. L agerverhalten
Sehr gute Lagerfahigkeit bei mittlerer bis langer Keimruhe.
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1. Flachenauswahl und Beregnung

Karlena bevorzugt Boden mit gutem Kulturzustand und ausreichender
Wasserversorgung. Beregnungsméglichkeiten sollten unbedingt genutzt werden, um
bei anhaltenden Trockenperioden und der relativ kurzenVegetationszeit der Karlena
das Ertragspotenzial auszuschopfen. Besonders bei einer rechtzeitigen Beregnung
erflllt Karlena beste Voraussetzungen fir einen frihen Erntestart bei hohen
Ausbeuten.

2. Pflanzung

Das Pflanzgut sollte keimgestimmt sein und in abgetrockneten Boden moglichst
fruhzeitig gepflanzt werden. Eine Beizung gegen Rhizoctonia ist fir einen hohen
Knollenansatz eine gute Voraussetzung und sollte die Regel sein. Die Knollenablage
sollte normal tief sein, weil das Knollennest kompakt und mitteltief liegt. Der
Abstand in der Reihe, bei 75 cm Relhenabstand, sollte bel der Produktion fir
Chipskartoffeln etwa 27-30 cm und fir Speise-, Starke-, Trocken  und
Pireekartoffeln zwischen 30 und 33 cm betragen.




