
MIT UNSEREN SORTEN
ZU IHREM ERFOLG

Jelly
unsere mittelspäte, 
vorwiegend festkochende
Qualitätsspeisekartoffel mit
Verarbeitungseignung

 gelbe, reine Fleischfarbe
 Mehrnutzungssorte mit guter 

Verarbeitungseignung für Pommes frites
 sehr hoher Marktwareertrag
 hohe Qualitätsstabilität auch nach dem Kochen
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Die Angaben zu den Sorten beruhen auf Ergebnissen der offiziellen Sortenversuche und/oder eigenen Erfahrungen. 
Da Kartoffeln aber ein Naturprodukt sind, kann keine Haftung für die Angaben übernommen werden.
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JELLY NN
Jelly vereinigt sehr hohe Marktwareerträge mit attraktiver
Knollenform, guter Speise- und Verarbeitungsqualität
Jelly –offizielle Einstufung sehr hoch (9) im Marktwareertrag!
Anbauempfehlung:
Jelly stellt mittlere Ansprüche an Boden und Wasserversorgung. Auf einen guten 
Kulturzustand des Bodens sollte geachtet werden. 
Besondere Hinweise:
Jelly besitzt einen mittleren Knollenansatz. Daher ist ein Legeabstand (75 cm 
Reihe) 28 - 30 cm (46.000 Pfl./ha) zu empfehlen.
Jelly ist für eine harmonische Düngung sehr dankbar.
N-Gesamtsollwert 140 kg/ha (incl. Nmin, incl. org. Düngung, +/- Standort-
korrekturen). Neben einer guten K2O-Versorgung (250 - 300 kg/ha, Klasse C) und 
P2O5 mit 100 kg/ha (Klasse C), ist auf eine ausreichende Düngung mit Magnesium 
zu achten (60 kg/ha MgO, Klasse C). Ernterückstände und organische Dünger sind 
zu berücksichtigen.
Regelmäßige Krautfäulespritzungen in normalen Spritzfolgen sind zu empfehlen. 
Auf eine gewisse Sencor-Empfindlichkeit bei zu später Anwendung ist zu achten.
Reife mittelspät Jugendentwicklung zügig
Ertrag sehr hoher Marktwareertrag Knolle Form

Augenlage 
Schale 
Fleischfarbe

oval 
sehr flach 
glatt bis genetzt 
gelb  

Speisewert vorwiegend festkochend;
hohe Speisequalität und 
-stabilität mit geringer 
Neigung zur Kochdunklung 

Schorf gering

Nematoden Ro 1 + 3 - 5Verarbeitung Pommes Frites;
8ºC Lagerung Beschädigung niedrig - mittel

Lagerung keimruhig mit sehr guter 
Lagereignung

Schwarzfleckigkeit gering

Jelly verbindet Ertragsstärke mit einem ansprechenden 
Äußeren. Sie liefert eine gleichmäßig mittel- bis großfallende 
Sortierung für die Abpackung und Verarbeitung.

O P

mailto:europlant@europlant.biz
http://www.europlant.biz

